
冰沙果汁機(2L)Ⅱ   冰沙果汁機(5L)Ⅱ 
萃茶凍飲機(2L)Ⅱ   萃茶雪克機(2L)Ⅱ 
雪克機(700C.C)Ⅱ 

☎   服務電話：080-080-7373 ☎ 

NO.                                             

LTE-VG-2A/B2      LTE-VG-5A/B2 
LTE-VG-2UA/B2    LTE-VG-HTSA/B2 
LTE-VG-SSA/B2 

操作說明書 



『玉米熊』專業食品機器 

    我們有專業的經營團隊，透過專業性的商品設計及研發技術，多元化、
多方面地開發更符合市場運用功能的商品，並結合內部製造生產線的流程
管理來提升、穩定商品品質，再加上制度管理之市場銷售及售後服務、維
修服務之一貫線作業，讓『玉米熊』的品牌形象深植於食品業界！ 

 
『玉米熊』4大品質保證 

 

保證① 專業的團隊                 保證② 創新的開發 
保證③ 品質的要求                 保證④ 服務的熱忱 

 

『玉米熊』專業服務項目 

✔  專業食品機器生產銷售       ✔ 協助開發客製化專屬機種 

               ✔ 異業結盟代客服務                ✔ 全系列產品售後服務 

               ✔ 全省維修服務                        ✔ 輔首創業相關資訊 



(一)機器面板說明： 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
1. 電源種類：110V/15A或220V/15A，請認明使用。 

 
2. 操作按鍵說明： 
                         【POWER 電源開關】 
                         插上電源線即紅色燈閃爍(提示音響一聲)，代表已通電
                         按壓電源開關(提示音響一聲)，電源燈則白色燈恆亮， 
                         即可開始操作。 
 
                         【開始/停止(橘色)】 
                         按壓即開始運作(提示音響一聲)，紅色指示燈亮起，再次
                         按壓即停止運作(提示音響一聲)，紅色指示燈熄滅。 
                          * 可依照攪打商品需求，開始或停止攪打。 
   
                  
1. 電源插座若使用延長線，請勿與其他機器共同使用。插頭請勿彎折

使用，以免電流不穩定， 
      造成走火危險或機器損耗  

設定一 設定二 設定三 開始/停止 

秒 分 

【簡易操作說明】 



 
                  
                      【設定一(藍色)凍飲模式】出廠設定為5秒； 
                      按壓即開始運作(提示音響一聲)，紅色指示燈亮起，再次 
                      按壓即停止運作(提示音響二聲)，紅色指示燈熄滅； 
                      可自行設定所需時間。 
* 如何設定所需時間：長按『設定一』約5秒，數字顯示器呈現閃爍即 
                                       進入調整模式，按壓                  調整所需時間， 
                                       調整完畢再次按壓『設定一』即完成設定。 
 
                      【設定二(藍色)冰沙/果汁模式】出廠設定為30秒； 
                      按壓即開始運作(提示音響一聲)，紅色指示燈亮起，再次 
                      按壓即停止運作(提示音響二聲)，紅色指示燈熄滅； 
                      可自行設定所需時間。 
 * 如何設定所需時間：長按『設定二』約5秒，數字顯示器呈現閃爍即 
                                        進入調整模式，按壓                  調整所需時間， 
                                        調整完畢再次按壓『設定二』即完成設定。 
 
                       【設定三(藍色)萃茶模式】出廠設定為1分鐘； 
                       按壓即開始運作(提示音響一聲)，紅色指示燈亮起，再次 
                       按壓即停止運作(提示音響二聲)，紅色指示燈熄滅； 
                       可自行設定所需時間。 
* 如何設定所需時間：長按『設定三』約5秒，數字顯示器呈現閃爍即 
                                       進入調整模式，按壓                 調整所需時間， 
                                       調整完畢再次按壓『設定三』即完成設定。 
 
                        【數字顯示器】 
                         顯示攪打時間，最高可顯示99分59秒。 
 
                   
                  
 
                      

秒 分 



(二) 機器操作說明： 
 
1. 萃茶凍飲茶飲： 
        將萃茶茶包放置在萃茶網內，蓋上蓋子，將冰杯平穩放置於主機上

，並確認萃茶杯底四方座已與主機座緊密接合，即按壓設定鍵或 
         開始/停止鍵進行萃茶，視萃茶需求程度約60~75秒，即完成萃茶

；萃茶完成後，將萃茶網拿起，依序加入水、果糖、冰塊…等)， 
        蓋上蓋子，按壓設定鍵或開始/停止鍵，視凍飲需求程度攪打約

3~5秒，即完成『萃茶凍飲』。 
 
2. 冰沙/果汁/養生堅果飲： 

將原料(果汁/新鮮蔬果/濃縮果汁…等)、水、果糖/糖水、冰塊， 
        依序放入冰杯內，蓋上蓋子，將冰杯平穩放置於主機上，並確認 
        冰杯底四方座已與主機座緊密接合，按壓設定鍵或開始/停止鍵 
        進行攪打，視冰沙/果汁/堅果飲需求程度攪打約30秒~40秒， 
        即完成『綿密冰沙/新鮮果汁/香醇堅果飲』。 
 
3. 奶蓋/奶霜： 
         (1) 將鮮奶油及鮮奶依照3:2比例進行攪打，攪打約1分~1分半； 
               亦可加入奶蓋粉延長奶蓋狀態 
         (2) 將鮮奶倒入300c.c.攪打約20~25秒，即可完成奶泡。 
               * 鮮奶會因含乳脂量及不同廠牌攪打秒數會有所不同，建議 
                  使用開始/停止鍵進行調整。 
 
4. 萃茶雪克茶飲： 
        將萃茶茶包放置在萃茶網內，蓋上蓋子，將冰杯平穩放置於主機上

，並確認萃茶杯底四方座已與主機座緊密接合，即按壓設定鍵或 
         開始/停止鍵進行萃茶，視萃茶需求程度約60~75秒，即完成萃茶

；萃茶完成後，將萃茶網拿起，依序加入水、果糖、冰塊…等)， 
        蓋上蓋子，按壓設定鍵或開始/停止鍵，視雪克需求程度攪打約

5~10秒，即完成『萃茶雪克』。 
        
 



5. 雪克茶飲： 
        將冰塊、茶湯、果糖、原料(奶精)、依序加入雪克杯內，蓋上蓋子

，接著將雪克杯平穩放置於主機上，並確認雪克杯底四方座已與 
        主機座緊密結合，按壓設定鍵或開始/停止鍵進行雪克，視雪克需

求程度雪克約5秒~10秒，即可完成泡沫茶飲。 
 
★  注意：請務必等待主機『完全停止運轉』後，才可將所有的杯組 
                 拿起，以免造成馬達、杯組、傳動連接器(香菇頭)磨損損壞
 
 
6. 杯組配件： 
         (1) 萃茶凍飲機：萃茶網+凍飲刀 
         (2) 冰沙果汁機(2L/5L)：冰沙刀or果汁刀+奶蓋刀(大+小) 
         (3) 萃茶雪克機：萃茶網+雪克攪拌刀 
         (4) 雪克機：雪克杯*2只 

 
   
7.   清潔方法： 
         (1) 主機切勿直接用水沖洗，應以不滴水的濕布擦拭為宜 
         (2) 冰沙刀/果汁刀/奶蓋刀可直接抽取出清洗，冰杯清潔無死角。 
            (3) 冰沙杯/萃茶凍飲杯/萃茶雪克/雪克杯可直接用水沖洗，清洗 
               完成後，杯底中心軸處請盡量保持乾燥；也可以將杯組裝水， 
               置於主機上啟動開關攪打沖洗杯內及刀具。 
         (4) 可加入少許的酵素浸泡再進行沖洗杯組。 
 
8.   詳細操作教學影片可至以下平台觀看： 
        (1) 官網(www.litun.com.tw) 
        (2) Youtube影音網站(http://www.youtube.com/LitunLitun) 
        (3) FB粉絲團-搜尋【玉米熊】        
              (http://www.facebook.com/litun6656) 
 
 
 
 



1. 玉米熊專利設計：清洗冰杯或更換冰刀及奶蓋刀配件時，手拿取 
         圓柱形/圓錐柱形導流棒，垂直向上抽取，方可清洗或更換配件； 
         安裝冰刀配件時，對準中心軸之四角軸心並確實下壓至底座， 
         以免打滑空轉，造成損壞。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2.    運轉過程中，切勿用攪拌棒或湯匙…等器具攪拌或加壓，以免造成  
       零件磨損或受力不均失衡，導致馬達超過負荷過載跳起。 
 
3.    運轉中，切勿中途加入原料或冰塊，以免造成危險及損壞；若仍需 
       中途加入原料或冰塊，請停止馬達運轉後，再進行加入之動作。 
 
4.    冰杯容器加裝原物料與冰塊…等原料，以7~8分滿為主，切勿裝至  
       10分滿，以免冰沙刀/凍飲刀/攪拌刀因啟動力道足而造成原物料 
       溢出而導致機器故障。 
 
5. 因馬達啟動力道足，建議使用雪克功能時輕扶雪克杯(700C.C) 
         ，避免甩杯，造成雪克杯損壞。 
 
6. 各冰組或中心軸若已有破裂、損壞、漏水…等現象，請勿繼續使用 
         ，以免造成馬達及IC面板損壞。 
 
7. 本機種馬達為『靜音式感應馬達』，若有雜音時，代表馬達已有 
         問題，請盡速回廠檢修。 

 
 

 中心軸 冰沙刀/果汁刀 奶蓋刀(大) 奶蓋刀(小) 

  

【機器操作注意事項】 



8. 冰沙果汁杯/萃茶凍飲杯/萃茶雪克杯/雪克杯/傳動連接器(香菇頭) 
        會因為人為操作不當而造成消耗或損壞，故屬消耗性材料，不列

入保固範圍內。 
 
9. 冰沙刀/果汁刀會因為冰塊硬度不同(如：半月冰…等)而造成冰刀 
        磨損，屬消耗性材料，不列入保固範圍內。 
 
10. 本公司所有產品以正常使用下，針對機器功能性保固一年(不包含

耗材)；一年以上之維修，酌收材料工資費。 
 

11. 於營業打烊後，請務必將電源線插頭拔起，因機器電源線及插座
接觸仍有些微電流產生，若插座總電流過大時易造成短路情形，
故務必將電源線插頭拔起，以免產生危險)。 



【簡易故障排除】 
1. 若產生無法運轉之情形 
       (1) 請檢查主機下方的過載保護器(黑色圓形按鈕)是否彈開突起， 
             造成斷電現象，復歸過載即可操作。 
       (2) 請檢查總電源(無熔絲開關)是否跳脫斷電？復歸即可操作。 
       (3) 馬達有運轉聲音，但無法運轉攪打？ 
             ① 原料比例問題，建議加點液態原料攪打(如：水、果糖、 
                  糖水、醬油…等) 
             ② 機器零件已有損耗，請盡快聯絡本公司安排檢修。 
       (4) 凍飲杯/冰沙杯/雪克杯軸心或傳動連接器是否已磨損需要更換
 
2. 若有跳電之情形 
        (1) 請檢查總電源(無熔絲開關)是否跳脫斷電？復歸即可操作。 
        (2) 請確定電源種類是否正確110V或220V？ 
        (3) 請用三用電表，測量110V或220V電壓是否足夠？ 
        (4) 插座或電源線是否鬆動？ 
        (5) 過載保護器是否跳起？復歸過載即可操作。 
 
3. 若有沙冰機主機下方黑色過載突起之情形 
       復歸後，待「10分鐘」後重新啟動，並請檢查下列狀況： 
       (1) 原料是否依基礎製冰配方比例順序操作。 
       (2) 電源是否與其他機器…等同時使用，而造成電壓不足產生跳電
       (3) 沙冰桶內所放入的冰塊凝結成塊，卡住冰刀無法啟動而跳電。 
 
4. 若產生下述情況，請盡快聯絡本公司安排檢修服務 
       (1) 過載保護器連續跳電或跳脫次數過於頻繁。 
       (2) 機器雜音過大或有漏黑水現象。 
       (3) IC面板無法控制。 



1. 冰沙基本比例概念：2000C.C.冰杯攪打700C.C.『一杯量』 
       ※ 可加入適量冰沙粉，避免冰水分離，增加綿密度。 
       ※ 冰沙特性:  
           a. 甜度與水之比例不足，會導致機器空轉攪拌不均勻，需適量 
               加入果糖/糖水。 
           b. 若使用砂糖取代果糖，請適量增加糖水份量，並調整糖度。 
       ※ 相關操作影片可至YouTube搜尋玉米熊，內提供操作教學。 
 
2. 冰沙參考比例配方(約30秒~50秒) 
     (1) 冰沙 
           ① 綠豆(紅豆)冰沙： 
                綠豆/紅豆300c.c.(含糖)+冰塊1.5杯 
           ② 濃縮果汁冰沙： 
                濃縮果汁90c.c.+果糖30c.c.+水40c.c.+冰塊1.5杯    
           ③ 檸檬冰沙： 
                檸檬原汁100c.c.+果糖3匙+冰塊1.5杯  
           ④ 新鮮檸檬冰沙(約50秒)： 
                檸檬約1/4顆+水30c.c.+果糖3匙+冰塊1.5杯      
           ⑤ 葡萄柚冰沙 
                葡萄柚1顆(去皮)+檸檬1/8顆+果糖3匙+冰塊1.5杯   
            ⑥ 鳳梨冰沙： 
                 鳳梨約8片+蘋果1/4顆+果糖2匙+冰塊1.5杯 
            ⑦ 抹茶冰沙(約40秒)： 
                 抹茶粉1尖匙+煉乳3匙+鮮奶90c.c.+果糖2匙+冰塊1.5杯 
            ⑧ 美祿恐龍(40秒) 
                 美祿(阿華田)5尖匙+煉乳2匙+鮮奶120c.c.+冰塊1.5杯 
            ⑨ 咖啡冰沙： 
                 咖啡粉2匙+煉乳3匙+鮮奶90c.c.+果糖2匙+冰塊1.5杯 
 
           
 

/ 【參考比例配方】 



   (2) 搭配本公司萃茶凍飲杯現萃新鮮水果原汁攪打冰沙 
          
         ① 檸檬冰沙 
               步驟一：萃茶杯→檸檬1/4顆+水30c.c.+冰塊少許(30秒) 
               步驟二： 將原汁直接過濾到冰沙杯 
               步驟三： 冰沙杯→檸檬原汁+果糖3匙+冰塊1.5杯(30秒) 
         ② 金桔檸檬冰沙 
               步驟一： 萃茶杯→金桔10~12顆+檸檬1/8顆+冰塊少許(30秒  
               步驟二： 將原汁直接過濾到冰沙杯 
               步驟三： 冰沙杯→金桔檸檬原汁、果糖3題、冰塊1.5杯(30秒  
 
 
 
 
1. 冰沙基本比例概念：5000C.C.冰杯攪打700C.C.『三杯量』 
       ※ 可加入適量冰沙粉，避免冰水分離，增加綿密度。 
       ※ 冰沙特性:  
           a. 甜度與水之比例不足，會導致機器空轉攪拌不均勻，需適量 
               加入果糖/糖水。 
           b. 若使用砂糖取代果糖，請適量增加糖水份量，並調整糖度。 
       ※ 相關操作影片可至YouTube搜尋玉米熊，內提供操作教學。 
 
2. 冰沙參考比例配方 
       (1) 芒果冰沙 
             芒果原汁350c.c.+果糖5匙+冰塊4杯(2分鐘) 
       (2) 濃縮果汁冰沙 
             濃縮果汁350c.c.、果糖5匙、冰塊4杯(2分鐘) 
 
★ 5000c.c. 為大容量攪打，與2000c.c.攪打單杯比例會有所不同， 
    可依照單杯比例自行調整，在攪打亦可能產生無法帶動冰塊情形， 
    可按壓開始/停止鍵先暫停運轉，使用長柄湯匙稍為攪拌後，再次 
    啟動攪打。 
 

/ 【參考比例配方】 



1. 凍飲基本比例概念：2000C.C.冰杯攪打700C.C.『一杯量』 
      ※ 相關操作影片可至YouTube搜尋玉米熊，內提供操作教學。 
 
2. 凍飲參考比例配方(約3~5秒) 
      ① 檸檬雪碧凍飲： 
           雪碧300c.c.+果糖2匙+檸檬30c.c.+冰塊1尖杯 
   
      ② 檸檬泡泡(15秒)： 
           檸檬片4片+果糖2匙+汽泡水350c.c.+冰塊一平杯 
   
      ③ 茶湯凍飲： 
           茶湯250c.c.+果糖2匙+冰塊1尖杯 
 
      ④ 冰梅凍飲： 
           梅汁60c.c.+果糖1匙+水250c.c.+綠茶50c.c.+冰塊1尖杯 
 
      ⑤ 蕃茄蜜凍飲： 
           蕃茄1杯(可果美蕃茄原汁半罐~1罐)+梅子粉少許+蜂蜜1匙+     
           水200c.c.+冰塊1尖杯 
    
       ⑥ 果醋凍飲： 
            果醋汁100c.c.+果糖2匙+水250c.c.+綠茶50c.c.+冰塊1平杯 
     
       ⑦ 金桔綠(青)茶(2秒)： 
            金桔5顆+果糖2匙+綠(青)茶300c.c.+冰塊1尖杯 
  
       ⑧ 奇異果香橙： 
            奇異果1顆+香橙1/4顆+蜂蜜1匙+果糖1匙+冰塊1尖杯 
 

/ 【參考比例配方】 



1. 蔬果汁基本比例概念：2000C.C.冰杯攪打700C.C.『一杯量』 
      ※ 相關操作影片可至YouTube搜尋玉米熊，內提供操作教學。 
 
2. 蔬果汁參考比例配方(約15~30秒) 
      ① 木瓜牛奶： 
           木瓜700g+鮮奶350c.c.+果糖1匙+冰塊半杯 
 
      ② 香蕉牛奶： 
           香蕉1~1.5條+鮮奶250c.c.+冰塊半杯 
      
       ③ 紅蘿蔔汁： 
            紅蘿蔔半條+檸檬少許+果糖3匙+水200c.c.+冰塊半杯 
 
        ④ 蘋果牛奶： 
             (小)1.5顆/(大)1顆+鮮奶250CC+冰塊半杯 
 
 
 
 
1. 雪克基本比例概念：2000C.C.冰杯攪打700C.C.『一杯量』 
      ※ 相關操作影片可至YouTube搜尋玉米熊，內提供操作教學。 
 
2. 雪克參考比例配方(約3~5秒)  
      ① 檸檬雪克： 
           檸檬汁100c.c.+果糖3匙+冰塊半杯+水加至700c.c. 
 
      ② 粉類雪克(可可粉、芋頭粉…..等)： 
           粉2.5匙+奶精2.5匙+果糖1匙、冰塊半杯+水加至700c.c. 
 
      ③ 濃縮果汁雪克： 
           濃縮果汁3匙+果糖1匙+冰塊半杯+水加至700c.c.   

/ 【參考比例配方】 

/ 【參考比例配方】 



【售後服務說明】 
1. 為確保顧客權益，保證書僅適用於保證書上註明之型號產品。 

 
2. 請據實填寫購買日期及保證書內容資料，並於購買日起兩週內 
      郵寄/傳真/LINE至玉米熊客服部建檔資料，以確保您的售後 
      服務權益。 
 
3. 保證書若無據實註明購買日期，概以本公司產品出廠日期計算
4. 請妥善保存保證書正本，維修時若未簽回保證書或無附保證書

恕無法享有保固期內之免費服務。 
 

5. 全系列機型之保固期限，依說明書內出廠日期1年起計算。 
 

6. 本公司為了提升服務效率及商品品質的管理制度上，針對機器 
      送修提供三種方式，有利於有效時間內將您的機器做妥善的 
      檢修與處理。 ： 
      ① 將機器「親送」至回廠檢修。 
      ② 由本公司安排「到府服務」，前往時間需依照人員時間， 
           恕無法指定時間。 
      ③ 採用[貨運宅配]的方式，運費由雙方各付一或二趟。 
           ★ 機器寄回檢修，請務必將維修機器包裝好寄出，並提供 
               您的聯絡資料(店名、聯絡人、地址)及問題反應寫在 
               紙條上與機器一併寄回即可！ 

            *  本公司資料如下： 
                地址：台中市烏日區環中路八段938號 
                收件人：玉米熊或理騰工業(股)公司 
                電話：04-23355741 
 

7. 送修之機器為保固期一年內者，材料不計費；但若機器於維修 
      處理的過程中，需耗費相當的人力資源及時間，本公司則需 
      酌收維修服務費用。 



【售後服務說明】 
8. 保固期以內，如遇下列情形，本公司仍需酌收工資材料費： 
      ① 未按操作說明書使用或因人為不當使用而造成的機器損壞。  
            (如：110V錯用220V電壓或插座本身老舊未更換…等) 
      ② 天災地變、雨淋、浸水、受潮、腐蝕、鼠禍蟲害：等人力 
           無法抗拒之災害而造成損壞者。 
      ③ 遭掉落、壓、擊致使外殼或內部零件破損、斷裂、脫落。 
      ④ 自行拆卸、改裝或更換非原廠零件者。 
      ⑤ 機器超高溫及超過負荷使用所導致零件損壞。 
 
9. 超過保固範圍之商品，需酌收維修處理費及維修材料之費用。 
 
10. 若有其它特殊情況，經雙方協商決議後，本公司將保有商品 
        保修事項之權益。 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

理騰工業股份有限公司 
服務專線：04-23355741  傳真：04-23355260 

地址：台中市烏日區環中路八段938號 
官方網址：www.litun.com.tw    

客服信箱：litum@ms31.hinet.net 
專線服務時間：上午08:00~12:00下午13:00~17:00 

(週六/週日及國定假日休息) 
~ 為了維護您我的權益，以上請共同配合 謝謝!!  ~ 



1. 若於正常使用操作機器的情況下，因不明原因產生第三人財損或 
      體傷，請於第一時間完成下述動作： 
      ① 立即採取必要合理措施，以減少損失至最低程度。 
      ② 請勿移動出險現場，首先確認是否有第三人損傷，並立即送醫 
           急救，同時要求醫院診所開立診斷證明書正本及醫療收據正本。 
      ③ 出險現場照片。 
      ④ 來電告知本公司客服人員，以便立即通知產險公司及公證公司  
           ，並請配合公證公司人員現場取證及了解程序。 
      ⑤ 通報憲警單位並保留筆錄資料。 
      ⑥ 準備出險現場所有財物損失清單、估修單、受害者身分證影本 
           及第二證件影本、理賠金額匯款帳戶存摺影本。 
2. 當完成所有出險事宜後，將提供以上相關資料文件及出險通知書、

賠款接受書、和解書相關資料文件予產險公司進行出險理賠程序。 
      若有特殊個案情況，產險公司將要求配合提供其他相關資料文件。 
3. 出險注意事項 
      非經產險公司書面同意，不得擅自承認、要約、允諾或賠償給付 
      或拋棄對第三人之追償權。 
4. 被控訴或被請求賠償而收受法院公文、傳票、訴狀或賠償請求書 
      …等文件時，請立即通知本公司或產險公司。 
 
※  敬告：請務必詳閱產品說明書，於正確的程序動作下操作機器， 
                 以避免不必要之損傷及危險！ 
 
 

理騰工業股份有限公司 
服務專線：04-23355741  傳真：04-23355260 

地址：台中市烏日區環中路八段938號 
官方網址：www.litun.com.tw    

客服信箱：litum@ms31.hinet.net 
專線服務時間：上午08:00~12:00下午13:00~17:00 

(週六/週日及國定假日休息) 
~ 為了維護您我的權益，以上請共同配合 謝謝!!  ~ 

【產品責任保險說明】 
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